TONKOTSU ramen

lkkousha é conhecido pela especialidade em Tonkotsu
Ramen. Utilizamos ossos de porco em nosso modo de
preparo, no qual adicionamos um caldo fresco ao caldo
concenfrado para alcancar um sabor mais intenso.
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Normal Ajitama Chyashu Completo
(Ovo Cozido) (Lombo Suino)

TIPO DE MACARRAO:  ESPESSURA DO MACARRAO:  DENSIDADE DO CALDO:

uso e0000 eeeel

PONTO DE COZIMENTO DO MACARRAO:
(MoLE ) (NorMAL ) (DURO ) ((SUPER DURO )




E . A K . SHOYU TONKOTSU

E.A.K. &% Shoyu Tonkotsu veio originalmente
de Yokohama, um novo estilo de Ramen entre
outros cldssicos vem conquistando o mercado.
Combinagéo de caldo de tonkotsu, Caldo de
galinha, Shoyu e Chiyu (Oleo de Frango).
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Normal Ajitama Chyashu Completo
(Ovo Cozido) (Lombo Suino)

TIPO DE MACARRAO:  ESPESSURA DO MACARRAO:  DENSIDADE DO CALDO:

ovakuoki @@O@O00 ©0@0@0

ESCOLHA A QUANTIDADE:

SHOYU ESPECIAL  (_Pouco ) ((PaDRAO) (EXTRA)

CHIYU (610 DE FRANGO) ((Pouco ) ((PADRAO ) (EXTRA)




GOD F RE TONKOTSU

Combinacdo do caldo de Tonkotsu com pimenta
japonesa Ichimi. Sua ardéncia e pureza deixam o
Ramen picante e saboroso.
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Normal Ajitama Chyashu
(Ovo Cozido) (Lombo Suino)
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Completo

TIPO DE MACARRAO:  ESPESSURA DO MACARRAO:  DENSIDADE DO CALDO:

uso e0000 eeeeO

PONTO DE COZIMENTO DO MACARRAO:
(MoLE ) (NORMAL ) (DURO ) ((SUPER DURO )

GRAU DE PICANCIA:
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B IJA\C |< TONKOTSU

Combinamos o caldo de Tonkotsu com Mayu (6leo
de cebola e alho frito defumado) alcancando um
sabor e aroma mais refinado.
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Normal Ajitama Chyashu
(Ovo Cozido) (Lombo Suino)
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Completo

TIPO DE MACARRAO:  ESPESSURA DO MACARRAO:  DENSIDADE DO CALDO:

uso e0000 eeeee

PONTO DE COZIMENTO DO MACARRAO:
(moLE ) (NORMAL ) (DURO ) ((SUPER DURO )




/\/\l SO TONKOTSU

Combinamos o caldo de Tonkotsu e shiro-

miso, temperado com alho e gengibre. Vem
acompanhado dos toppings tradicionais de miso:
moyashi, chingensai, milho e cebolinha.
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Normal Ajitama Chyashu Completo
(Ovo Cozido) (Lombo Suino)

TIPO DE MACARRAO:  ESPESSURA DO MACARRAO:  DENSIDADE DO CALDO:
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J RO insire

Ramen Jiro Inspire foi criado em 1968, em Tokyo.
Um prato especial e lendério, preparado com caldo
de Tonkotsu com shoyu especial, macarr@o grosso,
moyashi, repolho e fatias generosas de panceta.
Finalizado com toucinho picado e alho ralado.
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TIPO DE MACARRAO:  ESPESSURA DO MACARRAO:  DENSIDADE DO CALDO:
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TORI SHOYU

O Tori Shoyu tem como base um caldo de alga
Kombu e cogumelo Shiitake. Adicionamos caldo

de Tori (frango), Chi-yu (6leo de frango) e nosso

molho especial para Ramen (base de shoyu com
katsuobushi) e criamos um Ramen ainda mais saboroso!
Acompanha Chyashu de panceta, cebolinha e nori.
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Normal Ajitama Chyashu Completo
(Ovo Cozido) (Panceta Suina)

TIPO DE MACARRAO:  ESPESSURA DO MACARRAO:  DENSIDADE DO CALDO:

uso 0e000 @ee000




SHOYU ves

Feito a base de konbu e shiitake. Nos toppings
utilizamos cebolinha, moyashi, shiitake, gobo e
finalizamos com éleo de gergelim.

Um Ramen suave de Shoyu Vegetariano.
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TIPO DE MACARRAO:  ESPESSURA DO MACARRAO:  DENSIDADE DO CALDO:
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/\/\l N I TONKOTSU

Vers@o menor da especialidade da casa. Pode
ser combinado com outros acompanhamentos.
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Normal Ajitama Chyashu Completo
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i (Ovo Cozido) (Lombo Suino)

TIPO DE MACARRAO:  ESPESSURA DO MACARRAO:  DENSIDADE DO CALDO:
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PONTO DE COZIMENTO DO MACARRAO:
(moLe ) (NORMAL ) (DURO ) ((SUPER DURO )




HAKATA GYOZA TEPPAN GYOZA
R$22 R$44 Rs 1 OO / 25 unid.

= ACOMPANHAMENTOS =

5 unid. 10 unid.

KARAAGE DON
R$45 / 4 unid. Karaage

%

TONKOTSU CURRY ONIGIRI - MISO CHYASHU ONIGIRI - LAYU GARLICH
R$45 Rszz / 2 unid. R$22 / 2 unid.

UTILIZAMOS MIX DE PIMENTA
DA TRIBO INDIGENA DE MANAUS




Sorvete ¥ 1 H

Miso Caramelizado

St wme?

= SOBREMESAS ==

Mochi lce ¥ 14
Chd Verde Chocolate

NAO COBRAMOS 10% NOS SERVICOS

Morango




ADICIONAIS =

Kaedama [macarraol
Gnteiro )®*8 (meia)®5

Gohan (arroz japonés) ¢ 10

Ajitama (ovo cozido) **/
Chyashu (lombo suino) 12
Negui (cebolinha) ¥6
Kikurage (cogumelo preto] 10
Nori (alga marinha) #8

Pimenta Ichimi *8

BEBIDAS s

Agua sem Gés (500ml) 7
Agua com Gds (500m) #7
Coca-Cola (350ml) #Q
Coca-Cola Zero (350ml) #Q
Guarand (350ml) #Q
H2O0H Limdo (500ml) ¥Q
Sieo *F

Mugicha Gelada #7

CERVEJAS s

Original long neck #11
Heineken long neck ®#13

Corona long neck ®#13

CORTESIA s

Agua da Casa (Filrada) #O




